
All prices are subject to 10% service charge and 7% VAT

Chrysanthemum Juice
นํ้าเก๊กฮวย 

Welcome Drink

“Som Choon”
Lychee, Young Ginger 

& Mixed Fruits in Aromatic Syrup
ส้มฉุน 

Special Dish 

“Yok Manee”
 Pandan Sago Dumplings with Grated Coconut 

หยกมณี 

“Ma-Hor”
Pineapple topped with Salted Turnip, 

Peanut & Palm Sugar Bites 
ม้าฮ่อ

“Piak Poon”
 Butterfly Pea Pudding with Coconut Milk 

เปียกปูนกะทิสดอัญชัน 

Mixed Fruit Tarts 
ทาร์ตผลไม้รวม 

Young Coconut & Pandan Roll Cake 
โรลเค้กมะพร้าวอ่อนใบเตย 

Sweet Treats 

Homemade Plain and  
Raspberry & Raisin Scones

served with Strawberry Jam, Orange Jam 
and Clotted Cream

 โฮมเมดสโคนรสธรรมดา และสโคนราสป์เบอร์รี่ลูกเกด
 เสิร์ฟพร้อมแยมสตรอว์เบอร์รี่ แยมส้ม และคลอตเต็ดครีม  

“Mee Krob Kratong Thong”
Sweet & Sour Crispy Rice 
Vermicelli in Wonton Cup 

หมี่กรอบกระทงทอง 

Fried Stuffed Taro with 
Minced Shrimp & Minced Chicken 

ขนมค้างคาวเผือกไส้กุ้ง และไก่ 

 “Kao Tang Miang Kham”
 Leaf-Wrapped Dried Shrimp, Peanuts 

& Roasted Coconut Bite on Rice Cracker
ข้าวตังเมี่ยงคํา 

 “Khanom Jeeb Nok” 
 Bird-Shaped Steamed Fish Dumplings 

ขนมจีบนกไส้ปลา 

 Deep-fried Crispy Pork 
with Betel Leaves 

หมูทอดใบชะพลู 

Spicy Tuna Salad 
in Baby Cos Lettuce Leaf 

พล่าทูน่า และผักเบบี้คอส 

Savoury Bites 

Selection of Coffee (Hot / Iced)
Americano, Espresso, Latte, 

Cappuccino, Macchiato
(อเมริกาโน่, เอสเพรสโซ่, ลาเต้, คาปูชิโน่, มาคิอาโต้) 

Selection of Tea (Hot / Iced)
Chamomile, Jasmine, Earl Grey, Green Tea, 

English Breakfast, Peppermint
(ชาคาโมมายล์, ชามะลิ, ชาเอิร์ลเกรย์, ชาเขียว, 

ชาอิงลิช เบรคฟาสต์, ชาเปปเปอร์มิ้นต์)  

Special Drinks (Hot / Iced)
Thai Tea with Milk, Green Tea with Milk,

 Chocolate, Mocha, Thai Black Tea
(ชาไทย, ชาเขียวนม, ช็อกโกเเลต, มอคค่า, ชาดํา)

Drinks

 including non-alcoholic beverages

990 ++
/setTHB

Set A for 2 persons

including two glasses of Sparkling wine 

1,590 ++
/setTHB

Set B for 2 persons


